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LES MENUS

(FORMULE PRANED) o o BINO)

DU LUNDI AU VENDREDI
UNE PETITE PIZZA

ROMANA

ON
UNE BOISS OU MARGHERITA

(SAUF BIERE BOUTEILLE ET

COCKTAILS) UN SIROP FRAISE
UNE PETITE PIZZADE LA OU MENTHE
SELECTION (@) UNE BOULE DE GLACE
UNE BOISSON CHAUDE 990©
DESSERT AU CHOIX + 4.00€
18900

Bien manger & reportir
le ceur lager

Allergeénes

NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR
DES CEREALES CONTENANT DU GLUTEN. DU LAIT

(LACTOSE). DES FRUITS A COQUE (PISTACHES.

NOISETTES). DES CEUFS ET D'AUTRES ALLERGENES.
UN REGISTRE DETAILLE DES 14 ALLERGENES
MAJEURS EST A VOTRE DISPOSITION SUR SIMPLE
DEMANDE AUPRES DE NOTRE EQUIPE

TOUTES NOS 311%%8 Ll
ES BOVINES SONT
ELEVEES ET ABATTUES EN [FRANCE / ITAITIEEE/S UE]
NOS CHARCUTERIES ARTISANALES (PROSCIUTTO
DI PARMA. MORTADELLA. SPIANATA PICCANTE
GUANCIALE) SONT RIGOUREUSEMENT SELECTIONNEES
ET IMPORTEES D'ITALIE.

Notre pate
NOTRE PATE EST PETRIE QUOTIDIENNEMENT AVEC
DE LA FARINE LOCALE. ELLE BENEFICIE D'UNE
MATURATION LENTE DE 48 HEURES AU MINIMUM
POUR VOUS GARANTIR UNE PIZZA LEGERE. ALVEOLEE
ET TRES DIGESTE.



LES ANTIPASTI

(BRUSCHETTA BURRATA E PARMA)

PAIN DE CAMPAGNE GRILLE FROTTE A L'AIL.
PESTO ROSSO. BURRATA CREMEUSE.
FINES TRANCHES DE PROSCIUTTO DI PARMA.
ROQUETTE. FILET DE CREME DE BALSAMIQUE
ET D'HUILE D'OLIVE

12.90©
(BRUSCHETTA VEGETARIANA)

PAIN DE CAMPAGNE GRILLE FROTTE A L'AIL. PESTO
ROSSO. ROQUETTE. ASSORTIMENT DE LEGUMES GRILLES.
BURRATA CREMEUSE. FILET D'HUILE D'OLIVE ET CREME
DE BALSAMIQUE.

1.90®
(BURRATA GENOVESE) &

BURRATA CREMEUSE D
E 125G. PESTO GE
TOMATES CERISES. ACCOMPAGNE D'UNNF?EYI’EITSE'
PAIN MAISON

7900
(BOMBA BURRATA) &

B\éf:i:‘ASsTA ET PESTO GENOVESE ENVELOPPEE
UNE PATE FINE ET CROUSTILLANTE
SUR SON LIT DE ROQUETTE

890©
(POLPETTE DINONNA)

BOULETTES DE BCEUF MIJOTEES DANS
NOTRE SAUCE TOMATE MAISON. PECORINO
ROMANO AOP. ACCOMPAGNE D’'UN PETIT PAIN
MAISON POUR LA "SCARPETTA"

990©



LES PATES

(LA BELLE ET LE CLOCHARD)

LINGUINE AL DENTE. POLPETTES MAISON. SAUCE
TOMATE MIJOTEE ET PECORINO ROMANO AOP

1880®
(RIGATONI AL TARTUF0) &#

RIGATONI AL DENTE. SAUCE CREMEUSE MAISON.
HUILE A LA TRUFFE. PARMIGIANO REGGIANO AOP
ET TRUFFE RAPEE A TABLE

2290©
(PASTA ALLA NORMA) #

TOMATE MAISON.

ATONI AL DENTE. SAUCE

B?\‘SGILIC. AUBERGINES GRILLEES ET PARMIGIANO
REGGIANO AOP

14300
(PEPERONI CREMA) #

E CREMEUSE

NGUINE AL DENTE. SAUC

Ablx POIVRONS. ROMARIN ET PARMIGIANO
REGGIANO AOP

1490©
(PISTACCHIO E MORTADELLA)

LINGUINE AL DENTE. PESTO DE PISTACHES.

PARMIGIANO REGGIANO AOP. MORTADELLE

DE BOLOGNE IGP ET ECLATS DE PISTACHES
TORREFIEES

1380©
(RIGATONI GORGONZOLA)

RIGATONI AL DENTE. SAUCE ONCTUEUSE
AU GORGONZOLA. PROSCIUTTO DI PARMA.
ECLATS DE NOIX

1890©

ACCOMPAGNEMENT : SALADE ROQUETTE 3.90€



LES PIZZAS

(PIZZAS PETITES ET CLASSIQUES)

(MARGHERITA) @ &

SAUCE TOMATE. MOZZARELLA.
BASILIC FRAIS ET FILET D'HUILE D'OLIVE

890® | 1090©
(MARGHERITA BURRATA) &

SAUCE TOMATE. BURRATA. MOZZARELLA.
BASILIC FRAIS ET FILET D'HUILE D'OLIVE

11.906® | 14.90©
(ROMANA) @

SAUCE TOMATE. MOZZARELLA PROSCIUTT
: : O COTTO.
ORIGAN ET FILET D'HUILE D'OLIVE °

8900 |1290©
(REGINA) @

SAUCE TOMATE. MOZZARELLA PROSCIUTT
. . O COoTTO.
CHAMPIGNONS. ORIGAN. FILET D'HUILE D'OLIVE

1.90® | 480
(QUATTRO FORMAGGI) @ #

SAUCE TOMATE. MOZZARELLA. GORGONZOLA
FONDANT. FONTINA. TALEGGIO ET ORIGAN

190© | 480©
(PARMA)

SAUCE TOMATE. MOZZARELLA, PROSCIUTTO
DI PARMA. ROQUETTE. PARMIGIANO REGGIANO
AOP ET FILET D'HUILE D'OLIVE

13800 | 1690©
(VEGETARIANA) » &

SAUCE TOMATE MOZZARELLA
; - ASSORTIMEN
DE LEGUMES GRILLES (POIVRONS. COURGETTE;
AUBERGINES). ORIGAN ET FILET D'HUILE D'OLIVEE

1190© | 480©
(CAPRIGCIOSA)

SAUCE TOMATE MOZZARELLA. P
. . PROSCIUTT
COTTO, C:HAMPIGNONS. ARTICHAUTS ROT!SO
FILET D'HUILE D'OLIVE ET OLIVES NOIRES |

1390© | 18.90©

(@) : PIZZAS COMPRISES DANS LA FORMULE
(@) : PLATS VEGETARIENS



(PIATTD)

CREME. MOZZARELLA . PARMIGIANO REGGIANO
AOP. PROSCIUTTO COTTO AL TARTUFO
ET TRUFFE RAPEE A TABLE

19900 | 22.90©
(DIAVOLA PICCANTE) @

SAUCE TOMATE. MOZZARELLA. SPIANATA
PICCANTE ET BASILIC FRAIS

1.90@ | 1490©
(SPIANATA BURRATA)

PIANATA
AUCE TOMATE. MOZZARELLA. S
SPICCANTE. BURRATA ET BASILIC FRAIS

1490@© | 11900
(GORGONZOLA) @

NZOLA.
CREME. MOZZARELLA. GORGO
SPIANATA PICCANTE ET ROQUETTE

1290© | 18.90©
(GENOVESE) &

CREME. MOZZARELLA TOMATES CONF
. ITES.
ROQUETTE. PETALES DE PARMIGGIANO REGIANO
AOP. PIGNONS DE PIN. BURRATA. PESTO GENOVESE

1890© 11890©
(CARBONARA)

CREME. MOZZARELLA. GUANCIALE.
CEUF MIROIR ET PECORINO ROMANO AOP
RAPE APRES CUISSON

1390© | 1890©
(PISTACCHIOSA)

BASE CREME. MOZZARELLA. BURRATA
CREMEUSE. MORTADELLE BOLOGNA IGP. PESTO
PISTACHE. ECLATS DE PISTACHE TORREFIEES

1690© | 1880©

il

ACCOMPAGNEMENT : SALADE ROQUETTE 3.90€

SUPPLEMENTS : BURRATA 4€. CHARCUTERIES
ET FROMAGES 2.5€. LEGUMES : 1.5€



LES SALADES

(ACCOMPAGNEES D'UN PETIT PAIN MAISON)

(INSALATA DI PARMA)

ROQUETTE SAUVAGE. BURRATA
CREMEUSE. CHIFFONNADE DE
PROSCIUTTO DI PARMA. TOMATES
CONFITES. PIGNONS DE PIN TORREFIES
ET UN FILET DE CREME DE BALSAMIQUE

1690©



(INSALATA DI TARTUFQ)

ROQUETTE SAUVAGE. BURRATA
CREMEUSE. CHIFFONNADE DE JAMBON
A LA TRUFFE. COURGETTES GRILLEES.
COPEAUX DE PARMESAN. PIGNONS DE

PIN ET FEUILLES
DE BASILIC FRAIS

160@
(VERDE DI FONTINA)

CHIFFONNADE DE MORTADELLE
DE BOLOGNE IGP. DES DE FONTINA.,
COURGETTES GRILLEES, PARMESAN
EN COPEAUX. ECLATS DE PISTACHES
TORREFIEES ET UN FILET DE PESTO
GENOVESE

14900



LES APERITIFS

Gllﬂmllﬂﬂﬂﬁ Cattier
60.00©

Prosecco

COUPE OU BOUTEILLE
6.00¢ 1 35.00)
Kir
420©
Kir ltalien Pmsecen
820©

Negromi
GIN. CAMPARI. VERMOUTH ROUGE
ET ZESTE D'ORANGE

890

Americano Moison
CAMPARI. VERMOUTH ROUGE. VERMOUTH
EXTRA DRY. EAU GAZEUSE ET TRANCHES
DE CITRON ET D'ORANGE

890

Bettini 01 Venezia
PROSECCO ET PUREE DE PECHE
BLANCHE

850

(DIGESTIFS) - ecv
Amaretto
8.00©
Limoncello
490®
Menthe Pastille
5.00©)

(SPRITZ)

PROSECCO DOC. EAU GAZE'USE
ET TRANCHES DE CITRON ET D'ORANGE

Aperol ou Limoncelio
890€)

St Germain ou Ilalicus
10930®)



LES VINS

(12CL. SOCL OV 75CL)

(RUUGES ITAL[BNS) 12CL | 50CL | 75CL
‘ jelra
"D‘L"&“}&‘&“E“‘é‘i‘ﬁi‘!‘.?f‘“ 4506 118.00©) 12700®)

DI MONTEFORTE
(FRUITE ET LEGER)

' ato DOC BIO
3‘3&‘1‘?2&%“2."\. SICILE 475 11800€) 1 28.00®
(ROUGE RUBIS ET EPICE)

Montepulciano dAbbruzo DOC BID

CUVEE RISERVA
REGION LES ABRUZZES 620©)120,00©) 13200©)
(INTENSE ET FRUITE)

Nero DAvola Sietlia DOC BIO

DOMAINE LA TRAVERSATA ) )
(DOUX ET VELOUTE) ' 12800©

Puglia IGT BIO Primativo

DOMAINE LA TRAVERSATA - 1un®
REGION DES POUILLES :
(COMPLEXE. SOUPLE ET ROND)

Chianti When We Dance
DOMAINE IL PALAGIO FLORENCE - | - |38,[](]©
(LUMINEUX ET EQUILIBRE)

ISola det Nuraghi I6T Montessu

DOMAINE AGRIPUNICA
REGION SARDAIGNE -1 - 148000
(PUISSANTET COMPLEXE)

Etna Rosso DOC Ciauria

DOMAINE AZIENDA AGRICOLA
PIETRO CACIORGNA 2w '49-“‘]@
(ELEGANT ET SOYEUX)

Lambrusco Di Modena Amabile

EFFERVESCENT ROUGE -1 - 128000
CANTINA DI CARPI

(RDUGES PRANGA[S) 12CL I SOCL | 75CL

Bordeoux AOP

CHAT
CHATEAU CURTON 420 11800@) 1 25.00©)

(ROND ET SOYEUX)



Anon AOP La Crotx de Bois
2‘1’3‘.‘,."1‘,“ GOURON 450 11750©) 1 2600©)

(SOUPLE ET FRUITE)

Cotes du Rnone AOP

CUVEE RHONE TO THE BONE
MAISON RAVOIRE 550®) 12.50©) 132.00©)

(PUISSANT. COMPLEXE ET ROND)

P1C Sa4nt Loup AOP

CUVEE MERIDIES DOMAINE

GILBERT ET GAILL 8.00@®) 12360
(ROND ET Eouuusgg)o © I

(B].IANGS) 12CL | SOCL | 75CL

Chardonnay IGP Cotes-0u-Tarn

CUVEE TERRES RARES
e e 100@©) 116506 12300

(AMPLE ET AROMATIQUE)

IGP Cotes de Gascogne
DOMAINE UBY CUVEE N°3 420() 118.00€) 1 2800©)
(VIF ET FRUITE)

Siotiia DOC Organicus Grilio B0

D

Fons Couri et 0 1O
Vermentino I6T BI0

DOMAINE LA TRAVERSATA
TOSCANE - - 13400©

(HARMONIEUX. FRAIS ET FRUITE)

(ROSES) 12CL |1 SOCL | 7SCL
Trevenezie IGT BIO

TERRE DI MARCA T ‘29.00@)
CORVEZZO. VENETIE
(FRUITE ET GOURMAND)

tes du TaTn
Eggg:egnomt. ALAIN GAYREL 350© 11300©) 121.00©®)

(FRUITE ET SOUPLE)

IGP Cotes de Gascogne
DOMAINE UBY CUVEE N°6 420©) 118.00@®) 1 28.00€)

(FRUITE ET GOURMAND)

IGP Tie de Beaute
DOMAINE SAN PEDRONE 450© 118.00@®) | 2700

(ROND ET FIN)



LE GHAUD

Café Espresso  Café Creme The
2.00© 260 290@

Cofe Allonge  Décaléine Tisane
2000 250©) 290©

LES SOFTS

Eau Plate ow Pétitiante 50cl ou It
290 1490

Citronnade Maison 50 ¢l
390

The Glace Péche 50 cl
390@

Coca-Cota ou Coca-Cola Zero 33cl
350©

$irop / Diabolo Pmse 01 Menthe
250©) 1350©

LES BIERES

(PRESSIONS)

(25CL. 33CL OU S50CL)

Poretti Blonde
420©) 1 850©) 1790

(BOUTEILLES)

(33CL)

Poretti Blonde
850©

Sainte Cotombe [PA
590©)

Sainte Colombe Blanche
550©



LES DESSERTS

(TIRAMISU DOLGE DELLA CASA)

BISCUITS IMBIBES D'ESPRESSO INTENSE. CREME
ONCTUEUSE MASCARPONE. VOILE DE CACAO AMER

790©
(TIRAMISU AL PISTAGCHIO)

TIRAMISU REVISITE A LA CREME DE PISTACHES.
BISCUITS IMBIBES. CACAO ET ECLATS
DE PISTACHES TORREFIEES

8900
(AFFOGATO AL CAFFE)

BOULE DE GLACE VANILLE
NOYEE DAN
UN ESPRESSO CHAUD. ECLATS DE NOISET?'ES
TORREFIEES

6900
(GANNOLO SICILIEN)

P:'{-E CROUSTILLANTE ROULEE ET GARNIE
ALA RICOTATX':EJ;IETS.SUSEE SO
5 CHOCOLAT. COULIS
ROUGES ET ECLATS DE PISTACHES TORREFIZQLS”TS

6.90©
(PANNA BREIZH)

PANNA COTTA MAISON. ECLATS DE NOISETTES
TORREFIES. CARAMEL BEURRE SALE OU COULIS
FRUITS ROUGES

8.90©
(CALZONE AU CHOCOLAT)

A PARTAGER

9906



LES GLAGES

(GELATO)

2 BOULES : FRAISE. VANILLE. CHOCOLAT.
STRACCIATELLA. CARAMEL. CITRON.
MANGUE-PASSION. PISTACHE

190@
(SGROPPINO)

2 BOULES CITRON.
LIMONCELLO. PROSECCO

890©
(MAMA BIANCA)

2 BOULES VANILLE. CHANTILL
. Y. COULIS
DE CHOCOLAT. AMANDES TORREFIEES

8.90@
(PISTACCHIO E CIOCCOLATO)

GLACE PISTACHE ET CHOCOLAT.
CHANTILLY. ECLATS DE PISTACHES.
COULIS DE CHOCOLAT

890©

GLACES BIO DE LA FERME GRANDE FONTAINE



